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ACREDITACION

DESCRIPCION DE LA CARRERA

Seras capaz de disefiar y optimizar procesos
productivos de la industria de alimentos, entender los
problemas del sistema de produccion y
comercializacion de alimentos, desarrollar nuevos
productos alimenticios y soluciones industriales
compatibles con el medio ambiente, ademas de
manejar sistemas de informacion e identificar y
resolver problemas en diferentes empresas de
alimentos.

BUSCANOS EN REDES SOCIALES COMO ADMISION USACH: @ @ @

CAMPO OCUPACIONAL

Podras desempefiarte en una amplia gama de funciones: Crear y
organizar empresas dedicadas a la produccion de alimentos, dirigir y
administrar empresas relacionadas con la industria de alimentos.
También podrés disefar, proyectar y dirigir instalaciones de plantas
procesadoras de alimentos, aplicando nuevas tecnologias en el
procesamiento de alimentos, desarrollando nuevos productos
alimenticios, evaluando estrategias de comercializacion y venta de
nuevos productos alimenticios. Ademas, seras capaz de entregar
asesoria, asistencia técnica y empresarial a industrias o empresas
proveedoras de insumos, materias primas, aditivos, envases y embalaje
para la industria alimentaria, ejecutivo de instituciones publicas o
privadas del sector alimentario, asi como aquellos servicios del Estado
que normen o controlen a las diferentes empresas de alimentos.

Comision Nacional
de Acreditacion

¢POR QUE LA USACH?

La mas avanzada certificacion de calidad en todos
sus procesos, gestion institucional, investigacion,
pregrado, postgrado,vinculacion con el medio y el
proceso de apoyo al estudiante, convirtiéndose en
la primera universidad del pais con sus principales
procesos certificados, consolidando el sistema de
aseguramiento de la calidad y una cultura de
excelencia.

UNIVERSIDAD ACREDITADA
CON NIVEL DE EXCELENCIA
EN TODAS LAS AREAS
HASTA FEBRERO DE 2028
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Topicos en Propiedades Fisicas
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Alimentos
Célculo Célculo Avanzado
Algebra Lineal Fisica ll
Fisica | Anélisis Quimico e
Instrumental
— Quimica
Biologia Organica
Inglés Il Inglés IIl

SEMESTRE 4

INGENIERIA DE ALIMENTOS

3= ANO

SEMESTRE 5

SEMESTRE 6
o Ingenieria de Ingenieria de
e T Alimentos | Alimentos Il
Bioquimica de Bioguimica de Andlisis Sensorial
Alimentos | Alimentos Il de Alimentos
E Microbiologia de Microbiologia de
Diferenciales Alimentos | Alimentos II
Computacion Quimi P . )
i uimica y Andlisis Liderazgo y Capital
Aplicada para f
Ingenieria de Alimentos Humano
Introduccion a la Investigacion de Logistica de
Economia Operaciones Procesos y
Productos
6 Control Induccién Laboral
Inglés v de Calidad

(Practica Inicial)

4 ANO

FACU

SEMESTRE 7 SEMESTRE 8 SEMESTRE 9
Fi )s de F )s de E ion y
P iento Pr iento Formulacion de
de Alimentos | de Alimentos Il Proyectos
F iento de Ingenieri Trabajo de
Productos i tulacié
Hortofruticolas Bioprocesos Titulacion |
Procesamiento de Desarrollo de Electivo de
ICUtos Productos Especializacion |
Pecuarios Alimentarios
Envases de Gestion de Retail Innovacion y
Alimentos Alimentario Emprendimiento
il Gestion de la Aseguramiento
Conanlztlodsad y Produccion y la de la Calidad
Organizacion Alimentaria
; ? Sistemas de
Toxicologia o . ey
e e Gestion de Calidad e Nutricion

ACCEDE A MAS INFORMACION DE INTERES:
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TECNOLOGICA

[=]
o

Lt

%o

")
L)

UP0OS DE ACCESO
IRECTO EQUIDAD

Inocuidad Alimentaria

D TECNOLOGICA

5% ANO

SEMESTRE 10

Trabajo de
Titulacion Il

Electivo de
Especializacion Il

Practica
Profesional

PLAN DE ESTUDIOS Resolucion N° 9388 aiio 2016.
El plan de estudio podra ser modificado en funcion del mejoramiento continuo de la carrera.

USACH.CL




