CODIGO DEMRE: 16081

DURACION
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ACADEMICO

TITULO
PROFESIONAL

ACREDITACION

DESCRIPCION DE LA CARRERA

Seras un(a) profesional destinado a asumir el rol tactico en
las actividades de industrializacion y procesamiento de
alimentos, cuya gestion se sitia entre el nivel de
planificacion y el de operacion en el proceso de
transformacion de alimentos. El perfil estara orientado a:
Supervisar procesos tecnoldgicos en la industria de
alimentos destinados a la transformacion, conservacion,
distribucion y almacenamiento de productos terminados.
Aplicar sistemas de gestion de calidad e inocuidad
alimentaria. Desarrollar férmulas para la obtencion de
nuevos productos.

CAMPO OCUPACIONAL

Seras un(a) profesional cuya gestion se situara entre los
niveles de planificacion y el de operacion en el proceso de
transformacion, conservacion y distribucion de alimentos;
siendo capaz de ejecutar, supervisar y evaluar la actividad
productiva de las empresas que participan en la industria
alimentaria. Junto a esto, el campo podra derivar de
industrias de productos lacteos, carneos, horticolas,
fruticolas, cerealicolas, del mar, alimentacion colectiva y de
toda organizacion que esté destinada a atender el rubro de
los alimentos. Podras desempefarte en empresas de
packing, plantas deshidratadoras, supermercados y en
instituciones supervisoras de calidad.

BUSCANOS EN REDES SOCIALES COMO ADMISION USACH:
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¢POR QUE LA USACH?

La mas avanzada certificacion de calidad en todos sus
procesos, gestion institucional, investigacion, pregrado,
postgrado, vinculacion con el medio y el proceso de
apoyo al estudiante, convirtiéndose en la primera
universidad del pais con sus principales procesos
certificados, consolidando el sistema de aseguramiento
de la calidad y una cultura de excelencia.



TECNOLOGIA EN ALIMENTOS
FACULTAD TECNOLOGICA

24 ANO 3¢ ANO

1= ANO
SEMESTRE 1 SEMESTRE 2
Algebra Célculo
Estadistica Fisica General
Descriptiva
Quimica General Biologia General

Desarrollo de Habilidades
Laborales

Administracion

Introduccion a la
Especialidad Tecnoldgica

Inglés |

Responsabilidad Social y
Sustentabilidad

Desarrollo Tecnoldgico e
Innovacion

Quimica Organica

Inglés Il

SEMESTRE 3

Procesos y Operaciones

Fundamentos de Formulacion

y Evaluacion de Proyectos
Tecnoldgicos

Aplicaciones
Computacionales
de la Especialidad

Microbiologia de Alimentos

Operaciones Unitarias

Higiene y Sanidad
de Plantas

Inglés IIl

SEMESTRE 4

SEMESTRE 5

I
de Gestion

Gestion de Empresas
con Base Tecnoldgica

Fundamentos
de Conservacion
de Alimentos

Bioguimica de Alimentos
Andlisis de Alimentos
Nutricion

Inglés IV

ia de Carnes y
Productos Carnicos

Tecnologia de Productos
Vegetales

Tecnologia de Leche y
Productos Lacteos

Tecnologia de
Productos del Mar

Inspeccion e Inocuidad
de Alimentos

Evaluacion Sensorial
de Alimentos

Envases para Alimentos

SEMESTRE 6

Proceso de
Induccion Laboral

Proceso de
Titulacion

Electivo
Profesional

Gestion
de Calidad

Tecnologia de Servicios
de Alimentacion

Aplicacion Practica
de la Especialidad

PLAN DE ESTUDIOS Resolucién N° 3023 afio 2016
El plan de estudio podrd ser modificado en funcién del mejoramiento continuo de la carrera.
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