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DESCRIPCION DE LA CARRERA

Seras un(a) profesional destinado a asumir el rol tactico en
las actividades de industrializacion y procesamiento de
alimentos, cuya gestion se sitia entre el nivel de
planificacion y el de operacion en el proceso de
transformacion de alimentos. El perfil estara orientado a:
Supervisar procesos tecnoldgicos en la industria de
alimentos destinados a la transformacion, conservacion,
distribucion y almacenamiento de productos terminados.
Aplicar sistemas de gestion de calidad e inocuidad
alimentaria. Desarrollar férmulas para la obtencion de
nuevos productos.

CAMPO OCUPACIONAL

Seras un(a) profesional cuya gestion se situara entre los
niveles de planificacion y el de operacion en el proceso de
transformacion, conservacion y distribucion de alimentos;
siendo capaz de ejecutar, supervisar y evaluar la actividad
productiva de las empresas que participan en la industria
alimentaria. Junto a esto, el campo podra derivar de
industrias de productos lacteos, carneos, horticolas,
fruticolas, cerealicolas, del mar, alimentacion colectiva y de
toda organizacion que esté destinada a atender el rubro de
los alimentos. Podras desempefarte en empresas de
packing, plantas deshidratadoras, supermercados y en
instituciones supervisoras de calidad.

BUSCANOS EN REDES SOCIALES COMO ADMISION USACH:

OGJOXCIOXO,

¢POR QUE LA USACH?

La mas avanzada certificacion de calidad en todos sus
procesos, gestion institucional, investigacion, pregrado,
postgrado, vinculacion con el medio y el proceso de
apoyo al estudiante, convirtiéndose en la primera
universidad del pais con sus principales procesos
certificados, consolidando el sistema de aseguramiento
de la calidad y una cultura de excelencia.
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PLAN DE ESTUDIOS Resolucién N° 3023 afio 2016
El plan de estudio podrd ser modificado en funcién del mejoramiento continuo de la carrera.
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